
 
 

Entré é  
– Médaillon de foie gras maison, confiture de figues.  

Ou 
– Corolle croustillante, guacamole de ratatouille et noix de pétoncles.  

Plat 
 – Souris d’agneau braisée au thym, jus léger à la sauge.  

Ou 
– Pavé de saumon aux pointes d’asperges, crème de persille.  

Déssért 
– Puits meringuée au crémeux citron et fruits frais. 

Ou 
– Opéra maison chocolat/café, crème anglaise. 

 
 

(MENU ENFANT SUR DEMANDE) 
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