RESTAURANT
LES TETES BRULEES

MENU FETE DES MERES 2019
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Découvrez le menu Spécial Féte des Meéres pour le Dimanche 26 Mai.

Menu Tete des Meres 2019

Formule Spéciale Dimanche 26 Mai 2019

35 € (hors boissons)

Entrées
Nid de linguines aux légumes confits, éventail de gambas, vinaigrette exotique a la mangue et a la grenade.
ou
Dome d'effiloché de paleron au foie gras en gelée de porto.

Plat
Ballotin de volaille (label rouge), farce fine aux morilles, jus Iéger au vin jaune.
ou
Pavé de maigre de ligne grillé sur peau en croute provencale.

Dessert
Parfait glacé a la rhubarbe, creme anglaise a la pomme, tartare de fraises.
ou

Aspic de fruits rouges au champagne, pesto de menthe, tuile aux amandes.

(MENU ENFANT SUR DEMANDE)

*accompagnement selon saison.
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