Restaurant
A, Les Tetes Brilin

% A
ey, BY

Menu Spécial
« Annees 80 a nos jours»

Découvrez la Formule Spéciale du samedi 10 février

42 € (hors boissons)

Entrées

- Tartelette paysanne : duxelles de pleurotes, julienne de
fuseau lorrain, ceuf parfait et espuma fromager au morbier.
ou
- Dome de cabillaud, insert saumon fumé,
méli-mélo de légumes croquants marinés au soja,
pesto de menthe citronnée au sablé breton.

Plat

- Dos de lieu en crotite de pan d'épices,
jus corsé a l'orange et porto, quenelle de butternut confite,
risotto de perles de pate au parmesan.
ou
- Tourtiere de joue de porc confite en écaille de pomme de terre,
sauce moutarde, miel et romarin, quenelle de butternut confite.

Dessert

- Millefeuille de crépes, ananas réti au rhum et a la passion,
caramel sunday et ganache aérienne chocolatée.
ou
- Biscuit Pavesini aux amandes torréfiées,
diplomate a l'orange de Sicile, meringue italienne au citron vert.
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